
CAFÉ MEZCLA /
ORIGEN AUTOR

EXTRAS

FLIGHTS
tributo $90

$90
Espresso  +  Cortado  +  Infusión de cáscara de café

Coldbrew Original  +  Coldbrew de Autor + Cáscara de café
café racer

botella 
Original o vainilla

COLD BREW

$78

$80nitro cold brew 325 ml

$65cold brew original tap 410 ml

cafés que vienen de una misma 
región o finca. el perfil de 
sabor de estos cafés es 
influenciado por la tierra, el 
clima, la altitud y otros 
factores de esa región - 
el terruño.

son micro y nano lotes de un 
productor en particular. son 
cafés que fueron sometidos a 
procesos experimentales y por lo 
tanto cuentan con perfiles más 
exóticos.

se obtiene mezclando dos o más 
granos de diferentes origenes 
para crear un perfil de sabor 
único. esto nos permite tener un 
café más uniforme y balanceado.

ESPECIALIDADES
$70espresso tonic

cold brew tonic

lemon brew
Limonada con Cold brew y jarabe de romero.

cold brew float
Nieve de vainilla y cold brew.

affogato
Nieve de vainilla con espresso y topping de cacao.

$95

$80

$75

cocoldbrew
Cold brew shakeado con leche de coco y jarabe de canela.

$70

$90

410ml

470ml

cáscara soda tap
Concentrado y jarabe de cáscara de café con agua mineral. 

$75410ml

290ml

290ml

leches vegetales +$15

jarabes +$10

Nue�ros granos de café

ORIGEN AUTOR MEZCLA

250 ML

espresso

flat white

cortado

cappuccino

latte

americano

mocha

café del día

$45

$55

$55

$50

$55

$65

$55

$40 -
$55

$65

$72

$60

$70

$70

$65

$70

$80

$70

$85$70

$80

$87

60 ml

175 ml

118 ml

350 ml

290 ml

(HASTA 12 PM)

CON 1 REFILL

410 ml

470 ml

470 ml

350 ml

175 ml

350 ml

iced americano

iced latte

iced mocha



verde gunpowder
irish breakfast
rooibos durazno

very berry
manzanilla-menta
jengibre, limón y miel

cáscara de café

CALIENTE
FRIO

$50

$60

300 ml

470 ml

OTRAS BEBIDAS

$95

$75

 $70

 $60

 $90

 $70

$70

$75

$80

chocolate artesanal 
chai latte
dirty chai
matcha latte
matcha tradicional 

350 ml
Base agua o leche

350 ml

350 ml

Base agua o leche.

350 ml

350 ml

290 ml

470 ml

470 ml

470 ml

TÉ / TISANAS

COCTELES

chamuco
Cold brew, licor Ancho Reyes y jarabe de canela.

Concentrado de Cold brew, mezcal, miel de agave.
carajillo mezcal

carajillo $160

$160

$160

$160

$160

Espresso, licor de maíz Nixta y cacao.
carajillo ancestral $170

Con espresso o Cold brew.

espresso martini
Espresso, vodka y jarabe natural.

VINO
$150

POR COPEO/GLASS
tinto / blanco

CERVE ZA
ARTESANAL

ESCANEA PARA CONOCER NUESTROS VINOS POR BOTELLA 

mimosa $125

sangria
Roja  o  Blanca

$125

iced chai
iced matcha
iced dirty chai

ESCANEA PARA CONOCER NUESTRAS CERVEZAS

BA R R I GA  L L E N A
CORAZÓN CONTENTO

$105quiché
Acompañado de ensalada verde.

toast de quesos
Mousse de queso crema, queso cabra y queso 
azul con compota de fruta y nuez.

$150

toast de crema de almendra 
 Con plátano, nibs de cacao y coco rallado.

$130

$150sándwich grilled cheese 
Queso cheddar y tocino al perejil.

$110sándwich de huevo 
Ensalada de huevo con aguacate y pepino. 

$110sándwich de espinacas 
Espinacas, queso panela, aguacate y aderezo de cebollín.

bisquet
Mantequilla y mermelada 
Crema de cacahuate y mermelada $45

$40

Ensalada de huevo, aguacate y pepino $85

Pregunta por nuestros sabores.

Todos los precios incluyen IVA.

NIEVE $60

ensalada docecuarenta                $180
Con pollo a la plancha, lechuga orgánica, arúgula, 
manzana, arándanos, queso de cabra, nueces y 
vinagreta de la casa.

ensalada griega                $130
Fusilli, tomate cherry, pepino, aceitunas negras, 
cebolla morada, queso feta y vinagreta de albahaca.

sándwich corned beef $185
Carne de res, queso manchego, arúgula y
aderezo dijón de la casa.

orden de papas $65

iced matcha tonic

(Sin azucar) 

aperol spritz



DICEN QUE DE LA VISTA

NACE EL AMOR
TE INVITAMOS A NUESTRA VITRINA DE REPOSTERÍA A COMPROBARLO

cabo san lucas

POR LA MAÑANA

POR LA TARDE

(HASTA 1 PM)

(A PARTIR 1 PM)

$165chilaquiles 

hummus de garbanzo
 Acompañado de pan y verduras frescas.

$110

bowl arroz $110

tabla de quesos $220

toast de aguacate con huevo 
  Huevo pochado, tocino y ajonjolí negro.

$165

jugo verde
 Nopal, piña, apio, perejil y jugo de naranja.

$70470ml

ensalada de fruta
 Con yogurt y granola.

$95

vaso de yogurt
 Con granola y berries.

$65

hamburguesa                
Carne de res, queso cheddar,  tocino, aguacate, cebolla 
caramelizada, tomate, lechuga y aderezo de la casa.  
Acompañada de papas salteadas.

$250

Salsa combinada, acompañados de un huevo estrellado,
frijoles negros, aguacate, crema, cebolla y queso panela.
agrega pollo + $50

Plato de quesos: selección de quesos y jamón serrano 
acompañado de lavash.

Bowl de arroz blanco con vegetales y salsa oriental.
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